
48 ISSN 2414-9845 (Online) • ISSN 2410-0242 (Print) • Инновационная техника и технология. 2024. Т. 11. № 4

Зимняков В.М.

УДК 637.5  

Анализ производства колбасных изделий в России

Зимняков В.М.

Аннотация. В статье рассматривается современное состояние рынка колбасных изделий. 
Приводится анализ объёмов производства как в целом по Российской Федерации, так и 
в разрезе федеральных округов. Отмечены основные факторы, способствующие росту 
производства колбасных изделий Производство колбасных изделий в 2023 году выросло 
по сравнению с 2022 с 2411,25 тыс. тонн до 2472,42 тыс. тонн, увеличение составило 
2,5%. Анализ статистики по производству вареных колбасных изделий в 2023 году 
показал рост производства по сравнению с 2022 годом с 1647,25 тыс. тонн до 1663,57 тыс. 
тонн 1%. В структуре производства колбасных изделий в России преобладают вареные 
колбасы – 34%. По данным аналитического агентства «AnalyticResearchGroup», на долю 
10 крупнейших производителей колбасной продукции в России приходится около 60% 
от общего объема производства. Лидером рынка колбасной продукции в России является 
агрохолдинг «Мираторг». На его долю приходится около 21,4% от общего объёма 
производства. Дан анализ цен на колбасную продукцию. Цены на сосиски, сардельки, 
шпикачки в 2023 году в среднем выросли на 6% к уровню 2022 года. В сегменте вареных 
мясных колбас на протяжении всего года сохранялась тенденция снижения цены. С учётом 
динамики производства в первом квартале 2024 года  агентство «Агроан» прогнозирует, 
что производство колбасных изделий 2024 году в России окажется на уровне 2 575 200 
тонн, а годовое производство колбасных изделий в России к 2028 году  составит не 
меньше 2 795 896 тонн.
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Analysis of sausage production in Russia

Zimnyakov V.M.

Abstract. The article examines the current state of the sausage market. The analysis of 
production volumes is given both in the Russian Federation as a whole and in the context of 
federal districts. The main factors contributing to the growth of sausage production were noted. 
Sausage production in 2023 increased from 2,411.25 thousand tons to 2,472.42 thousand tons 
compared to 2022, an increase of 2.5%. The analysis of statistics on the production of boiled 
sausages in 2023 showed an increase in production compared to 2022 from 1647.25 thousand 
tons to 1663.57 thousand tons of 1%. Boiled sausages predominate in the structure of sausage 
production in Russia – 34%. According to the analytical agency «AnalyticResearchGroup», The 
10 largest sausage producers in Russia account for about 60% of the total production. Miratorg 
agroholding is the market leader of sausage products in Russia. It accounts for about 21.4% 
of total production. The analysis of prices for sausage products is given. Prices for sausages, 
sausages, and bacon in 2023 increased by an average of 6% compared to the level of 2022. In 
the segment of boiled meat sausages, the price reduction trend continued throughout the year. 
Taking into account the dynamics of production in the first quarter of 2024, Agroan agency 
predicts that the production of sausages in Russia in 2024 will be at the level of 2,575,200 tons, 
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Введение

Мясо и мясопродукты являются одним из ос-
новных продуктов животного происхождения в 
рационе питания человека, так как содержат не-
заменимые источники полноценного белка, жира, 
витаминов, минеральных веществ и других жизне-
важных нутриентов. Высокая пищевая и биологи-
ческая ценность белков мяса обусловлена практи-
чески полной перевариваемостью их ферментами 
желудочно-кишечного тракта, значительным содер-
жанием и оптимальным соотношением незамени-
мых аминокислот. Именно поэтому мясо и мясные 
продукты как один из основных источников белка 
имеют большое значение в питании человека [1]. В 
последнее время актуализировались вопросы, свя-
занные с недостатком белка в рационе населения 
страны, а для нормальной жизнедеятельности орга-
низма человека в его питании должно содержаться 
достаточное количество незаменимых аминокис-
лот, источником которых являются качественные 
мясные продукты [12]. 

Современное производство вареных колбас-
ных изделий все чаще отходит от приведенных в 
нормативной документации стандартных рецептур, 
привнося дополнительные ингредиенты, зачастую 
химического происхождения. Основными фактора-
ми, определяющими качество и безопасность гото-
вого продукта, в первую очередь являются качество 
исходного сырья и строгое соблюдение технологии 
изготовления. Изготовление вареных колбасных 
изделий – сложный процесс, который должен обе-
спечить правильное применение сырья и одновре-
менное соблюдение сохранения качества продуктов 
в процессе переработки [2,3,4,5,6]. 

В условиях современной конъектуры, сниже-
ния располагаемых доходов населения, санкций, 
проблем с искусственными колбасными оболочка-
ми из Евросоюза (более 70% всего импорта в РФ), 
производители стали выпускать колбасы меньшего 
размера, с меньшей упаковкой из отечественных 
или аналогичных антисанкционных материалов, 
что позволило предлагать рынку более дешевые 
колбасы [11]. 

Целью работы является изучение современ-
ного состояния производства колбасных изделий в 
России. 

Объекты и методы исследования

Объектом исследования является производ-
ство колбасных изделий. Инструментарно-методи-
ческий аппарат исследования основан на приме-
нении базовых научных подходов, которые весьма 
широко используются в современных исследовани-
ях явлений и процессов экономического характе-
ра, в частности: системный, ситуационный и диа-
лектический. Кроме того, на основе обозначенных 
подходов были использованы следующие методы: 
сравнения, экспертная оценка, анализ, синтез, реф-
лексия, обобщение, конкретизация, абстрагирова-
ние, классификация, графический метод, а также 
литературные источники. Методикой исследования 
служили методы экономико-статистического, логи-
ческого функционального анализа, объединенные 
общностью системного подхода к проблемам про-
изводства колбасных изделий.

Результаты и их обсуждение

В настоящее время  отечественный рынок кол-
басных изделий находится в динамичном состоя-
нии, здесь наблюдается очевидный рост. Этот сег-
мент пищевой промышленности является одним из 
самых быстро оборачиваемых.  Колбасные изделия 
пользуются стабильно высоким спросом у россиян 
(Рис.1).

Производство колбасных изделий в 2023 году 
выросло по сравнению с 2022 с 2411,25 тыс. тонн 
до 2472,42 тыс. тонн, увеличение составило 2,5% 
(Рис. 2).

Варёные колбасы являются самым популяр-
ным видом колбасных изделий в России. Они поль-
зуются спросом у всех возрастных групп и социаль-
ных слоёв населения. Высокая доля рынка вареных 
колбас указывает на потребительскую лояльность 
к колбасам подобного типа со стороны достаточно 
большого количества населения, особенно с отно-
сительно низким уровнем душевого дохода. Анализ 
статистики по производству вареных колбасных 
изделий в 2023 году показал рост производства 
по сравнению с 2022 годом с 1647,25 тыс. тонн до 
1663,57 тыс. тонн 1% (Рис. 3). Наибольший абсо-
лютный прирост продемонстрировал выпуск коп-
ченых колбас, их доля в структуре производства 
увеличивается. Общий прирост составил 2,3%.

and the annual production of sausages in Russia by 2028 will be at least 2,795,896 tons.
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Структура производства колбасных изделий 
весьма разнообразна (Рис. 4). Более 93% выпуска 
приходится на 6 видов продукции: 34% –вареные 
колбасы, 21% –сосиски, 11% –варено-копченые 
колбасы, 10% –полукопченые, 5% и 4% – сырокоп-
ченые колбасы и мясные сардельки.

В структуре производства колбасных изделий 
в России преобладают вареные колбасы. Основ-
ными потребителями колбасных изделий в России 
являются население страны и предприятия обще-
ственного питания.

По данным аналитического агентства 
«AnalyticResearchGroup», на долю 10 крупнейших 
производителей колбасной продукции в России 
приходится около 60% от общего объема производ-
ства.

ТОП-8 крупнейших производителей колбас-
ной продукции в России в 2023 году: «Мираторг», 
«Черкизово», «Русагро», «Агро-Белогорье», «ПРО-
ДО», «Останкинский мясоперерабатывающий ком-
бинат», «Микоян», «Тавр».

Лидером рынка колбасной продукции в Рос-

Рис. 1. Основные факторы, способствующие росту производства колбасных изделий

Рис. 2. Производство колбасных изделий, включая колбасные изделия для детского питания, тыс. тонн

Рис. 3. Производство вареных колбасных изделий, в том числе фаршированных, тыс. тонн
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сии является агрохолдинг «Мираторг». На его долю 
приходится около 21,4% от общего объёма произ-
водства. На втором месте находится группа компа-
ний «Черкизово», на третьем – «Русагро».

 «Мираторг». Это самый крупный вертикаль-
но-интегрированный агрохолдинг в России. Компа-
ния «Мираторг» самостоятельно обеспечивает весь 
полный цикл – от создания кормов и разведения 
животных до мясопереработки и реализации гото-
вых изделий в торговые сети. Колбасная продукция 
создаётся здесь из свинины и мраморной говядины 
с собственных ферм, и в ней используются только 
натуральные специи. Предлагаемый «Мираторгом» 
ассортимент колбас сегодня действительно очень 
широк.

«Черкизово». Производственные мощности 
Черкизовского мясоперерабатывающего завода 
расположены не только в столице, бренд представ-

лен в 15 регионах РФ. Колбасы ГК «Черкизово» 
делаются из свинины и мяса птиц. Номенклатура 
изделий от данной компании включает около 300 
наименований. Ежегодно продукция «Черкизово» 
становится лауреатом престижных премий за высо-
кое качество.

«Русагро». Мясное бизнес-направление ГК 
«Русагро» функционирует с 2008 года. Оно пред-
ставлено тремя кластерами: один расположен в 
Тамбовской области, второй — в Белгородской об-
ласти, третий — в Приморском крае (он запущен 
относительно недавно — в 2021-м, здесь произво-
дят 75 000 тонн свинины в живом весе ежегодно. 
Колбаса и прочая мясная продукция выпускается 
ГК «Русагро» под брендом «Слово мясника». 

«Агро-Белогорье». Под управлением агро-
промышленной компании «Агро-Белогорье»   нахо-
дятся более 20 свиноводческих комплексов. Сред-

Рис. 4. Структура производства колбасных изделий, %

Рис. 5. Средние цены производителей на вареные колбасные изделия, тыс. руб./т.
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немесячная численность поголовья здесь — 1 300 
000 голов. По данным самой компании, в год здесь 
перерабатывается 170 000 тонн мясной продукции. 
Общая численность сотрудников компании сейчас 
превышает более 9 000 человек.

Группа «ПРОДО». «ПРОДО» выпускает свы-
ше 1700 наименований изделий, которые продают-
ся в 65 регионах нашей страны. Именно этой груп-
пе принадлежат бренды «Омский бекон», «Чёрный 
кабан», «Троекурово», «Рококо», «Ясная горка». 
Следует также отметить, что не так давно произ-
водство ГК «ПРОДО» было расширено – в августе 
2023-го на свиноводческом комплексе «Омский бе-
кон» начали работать две новые площадки откорма, 
каждая рассчитана на 1 700 голов.

В настоящий момент в РФ зарегистрировано 
около 2 000 компаний — производителей колбас-
ных изделий. С одной стороны, маркетологи от-
мечают на этом рынке рост доверия к продукции 
локальных, региональных брендов. Но и крупные 
компании сдавать свои позиции, конечно, ни в коем 
случае не собираются. Это обеспечивает высокую 
конкуренцию (хотя она обуславливается и други-
ми факторами, например, ограниченными сроками 
хранения колбас). При этом далеко не все представ-
ленные на магазинных полках изделия обладают 
идеальным качеством. В продукции некоторых про-
изводителей, к сожалению,  находят запрещённые 
добавки (скрытые красители, антибиотики). Еще 
одной проблемой в колбасном производстве явля-
ется импортозависимость в сфере цехового обору-
дования. Впрочем, со временем она уменьшается 
— многие предприятия находят достаточно каче-
ственные российские решения вместо зарубежных.

Впрочем, несмотря на все трудности, рынок 
колбасных изделий в России будет и далее увеличи-
ваться в объёмах.  С учётом динамики производства 
в первом квартале 2024 года  агентство «Агроан» 
прогнозирует, что производство колбасных изделий 
2024 году в России окажется на уровне 2 575 200 
тонн, а годовое производство колбасных изделий в 
России к 2028 году  составит не меньше 2 795 896 
тонн.

Конечно, определённое влияние на перспекти-
вы рынка оказывают и новые технологии. Внедре-
ние роботизированных систем и инновационных 
автоматизированных линий позволит существенно 
повысить производительность и качество продук-
ции. В свою очередь применение на практике но-
вых методов переработки даст возможность созда-
вать новые продукты с улучшенными вкусовыми 
качествами и с увеличенным сроком годности. А в 
отдалённой перспективе на этом рынке, вероятно, 
будет использоваться и 3D-печать продуктов.

Российский рынок колбасных изделий в те-
кущей ситуации демонстрирует положительную 
тенденцию роста своей объемности, средних кон-
трактных цен при экспорте продукции за рубеж и 

контрактных цен на импортируемую продукцию. 
В то же время средние цены производителей кол-
басных изделий характеризуются относительной 
стабильностью. Средние цены производителей на 
большинство видов вареных колбасных изделий в 
2023 году выросли (Рис. 5). Цены на сосиски, сар-
дельки, шпикачки в среднем выросли на 6% к уров-
ню 2022 года. В сегменте вареных мясных колбас 
на протяжении всего года сохранялась тенденция 
снижения цены, и за 12 месяцев цена снизилась на 
6% к уровню 2022-го.

Рост цен производителей на варено-копченые 
и полукопченые колбасы сопровождался снижени-
ем цен на сырокопченую колбасу (-16% в среднем 
за год). В первой половине 2023 года индексы цен 
производителей в сегменте копченых мясных кол-
бас показали снижение относительно аналогичного 
периода 2022-го. На конец 2023 года потребитель-
ские цены на колбасные изделия выросли на 6,8%, 
что ниже, чем в декабре 2022 года. В 2023 году рост 
потребительских цен на колбасные изделия был 
ниже инфляции.

В первом полугодии 2024 г. средние цены про-
изводства на все виды рассматриваемых вареных 
колбасных изделий выросли по отношению к пер-
вому полугодию 2023 года. Например, на сосиски, 
сардельки и шпикачки –  на 9,3%, что выше, чем за 
аналогичный период предыдущего года. Наиболь-
ший рост отмечен в сегменте полукопченых и варе-
но-копченых колбас – рост на 18% к аналогичному 
периоду 2023 года.

Выводы

1. Производство колбасных изделий в 2023 
году выросло по сравнению с 2022 с 2411,25 тыс. 
тонн до 2472,42 тыс. тонн, увеличение составило 
2,5%. Рынок колбасных изделий в 2024 году демон-
стрирует уверенный рост практически во всех сег-
ментах, что свидетельствует о стабильном спросе 
на продукцию этой категории.

2. В настоящее время рынок колбасных изде-
лий в России практически полностью обеспечива-
ется продукцией отечественных производителей.

3. Внедрение роботизированных систем и ин-
новационных автоматизированных линий в колбас-
ном производстве  позволит существенно повысить 
производительность и качество продукции.

4. С учётом динамики производства в первом 
квартале 2024 года  агентство «Агроан» прогнози-
рует, что производство колбасных изделий в  2024 
году в России окажется на уровне 2 575 200 тонн, а 
годовое производство колбасных изделий в России 
к 2028 году  составит не меньше 2 795 896 тонн.
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